Sohlossll

Menuvorschlage

Offnungszeiten
Montag bis Freitag:
11.00 bis 14.00 und 18.00 bis Mitternacht

Samstag und Sonntag:

fiir Bankette mit Essen ab 50 Personen
(min. CHF 4000.—Fakturabetrag)

nach Absprache offen

Gaststuben zum Schlossli
AmbrosWirth
Zeughausgasse 17
9000 St.Gallen

071222 12 56
info @schloessli-sg.ch
www.schloessli-sg.ch




Sehr geehrter Gast

Es freut uns, dass Sie sich fiir die Durchfiihrung Ihres Bankett-Anlasses bei uns in den Gaststuben
zum Schldssli interessieren.

Unser historisches Haus mit seinen gediegenen Ridumen ist bestens geeignet fiir einen festlichen
Anlass im kleineren wie auch grosseren Rahmen. Schauen Sie sich auf unserer Homepage-Seite
unter www.schloessli-sg.ch die verschiedenen Raume an und Sie werden auch noch einiges iiber
die Vergangenheit unseres Hauses erfahren.

Als innovativer Gastronomiebetrieb setzen wir alles daran, dass sich unsere Giste bei uns wohl
fiihlen und der Anlass zum Erfolg wird. Um Thnen die Organisation etwas zu erleichtern, machen
wir Sie auf einige Punkte aufmerksam, welche wesentlich zum Gelingen Ihres Festes beitragen.

Parkplatz Beniitzen Sie die Parkhiuser Spisertor (1 Gehminute) oder Burggraben (2
Gehminuten).
Apéritiv Gerne servieren wir Ihnen einen Begriissungstrunk mit regionalen Hiappchen in

einer unserer Stuben oder auf der kleinen Terrasse vor der Kulisse des
Stiftbezirks mit der Kathedrale.

Menu Fiir Wiinsche, Empfehlungen oder Tipps iiber Saisonspezialititen stehen wir
Ihnen gerne zu Verfiigung. Teilen Sie uns das Thema Ihres Festanlasses und
Ihr Budget mit, damit wir Ihnen ein entsprechendes Saison-Menu mit der
passenden Weinauswahl zusammenstellen konnen.

Kinder Fiir Kinderwiinsche haben wir offene Ohren und das notige Verstindnis.

Getrinke In unserem gepflegten Gewdlbekeller lagern viele Spezialitdten. Ganz besonders
stolz sind wir auf das )%~ zertifizierte, regionale Getridnkesortiment.

Blumen Wir besorgen Thnen gerne den Tischschmuck. Diesen verrechnen wir Ihnen zu
unseren Selbstkosten, dh. in der Regel direkt durch den Floristen.

Menukarten Schenken Sie Thren Gésten eine kleine Erinnerung an Thren Anlass.
Fiir 2.-- CHF drucken wir Thnen Menukarten mit IThrem Titelwunsch.

Rauchen Grundsitzlich sind wir ein Restaurant mit rauchfreien Stuben. Zum Rauchen
benutzen Sie die Zollikoferstube (wenn verfiigbar) oder die Terrasse.

Schluss Damit Sie und Ihre Giste um Mitternacht noch nicht nach Hause gehen miissen,
bedienen wir Sie gerne weiterhin. Pro angebrochene Stunde verrechnen wir CHF
200.--. Ab Mitternacht miissen wir vorgéingig eine Verldngerung bei der Stadt
einholen, dh. diese muss 3 Arbeitstage vorher bestellt werden.
Es zihlt, bis der letzte Gast das Schldssli verlassen hat.

Fiir weitere Fragen stehen wir Thnen gerne zu Verfiigung. Wir sind Thnen dankbar, wenn Sie uns
vorher den Zeitpunkt fiir eine Menubesprechung mitteilen.

Fiir Thre geschitzte Anfrage danken wir und wiirden uns natiirlich freuen, Sie und Thre Giste im
Schlossli am Spisertor in St.Gallen begriissen zu diirfen.

Mit freundlichen Griissen aus dem St. Galler Klosterviertel

Ambros Wirth, Gastgeber



Bankettmenuvorschlige ..\ Y7 /&,

Diese gelten ab 15 Personen mit einheitlichem Menu. l I N A

Diese Preise inkl. 8% MWSt, sind unverbindlich und ersetzen alle idltere Ausgaben

Kalte Vorspeisen

Kalbfleischsiilzli mit Blattsalaten und Kiirbiskernol
Grilliertes Gemiise mit Toggenburger BIO-Formaggini & Kriuter
Crevettencocktail mit Apfel-, Orangen- und Selleriewiirfeli, Toast
Weisstannentaler Rauchforelle mit Toast, reich garniert
Bunter Salat mit gebratenen Milkenscheiben, Himbeeressigsauce
Randencarpaccio Frischkése-Kriuter-Terrine, dazu

Truttiker Baumnussol
Santismockli-Carpaccio, Ruccula-Salat und

reifer Toggenburger Bergkise
Vorspeisen-Trio nach Saison

Vorspeisen - Tischbuffet mit 3-4 regionalen Spezialitiiten
Vorspeisen - Tischbuffet mit 5-6 regionalen Spezialitdten

Suppen

Bouillon mit Gemiisestreifen

Bouillon mit Eierstich oder Fladli

Hausgemachte Hummersuppe mit Cognac
Fiirstenlander Sametsuppe mit Rauchforellenstreifen

Suppenkombination ,,Schlossli¢
ca. 1,2 dI Suppe und 2 Beilagen je nach Saison

Mit dem Giitesiegel Culinarium
bieten wir durch ProCert
zertifizierte, einheimische

Produkte und Spezialitiiten
aus der Region an.

&

*  Kartoffelrahmsuppe von der blauen St. Galler Kartoffel, Kartoffelschnépsli, Kartoffelkiiechli

»  Sellerieschaumsuppe mit Frischkidsemousse und Gemiisekuchen

*  Bouillon mit Kriuterflidli, St.Galler Kidsekugel mit Tomatenwiirfeli, Kédsestange

Warme Vorspeisen

Gebratene Kalbsmilken auf Lauchbett
Forellenfilet an feiner Chriitlisauce, Gemiisereis
Rheintaler Ribelmaisschnitte auf Pilzragout

Warme Bodenseefischterrine mit Kresseschaum, Knusper-Ribelmais

Gemiiselasagne mit Toggenburger Bergkése iiberbacken

Salate

Griiner Salat, bunte Blattsalatmischung
Gemischter Salat
Niisslisalat ,,Mimosa*, mit gehacktem Ei

Niisslisalat mit Champignons und gerdstetem Speck, Himbeeressigsauce

2% Fr.16.50

Fr.16.50

Fr.16.50

Fr.17.80

Fr.16.50

QL Fr.16.50
A Fr.16.50

Fr. 18.50

X Fr.20.50

Fr.24.50

Fr. 6.50

o7 Fr. 7.50
Fr.15.50

Fr.11.50

Fr.11.50

Fr.18.50

Fr.18.50

QL Fr.16.50
Fr.21.50

o Fr.17.50

Fr. 7.00

Fr. 8.50

Fr.11.50

Fr.12.50




Hauptplatten

Hauptplatte mit Gemiisegarnitur sowie eine Beilage sind in diesem Preis inbegriffen.

Da unsere Einkaufspreise sehr grossen Schwankungen unterliegen, kann eine Preisdnderung kurzfristig moglich sein.

Schweinsfilet im Speckmantel, Champignonsauce

Zartes Schweinssteak mit Kdse-Kriauterkruste

Ganzes Schweinsfilet an Rahmsauce, Golden Delicius Schnaps
Kalbsschnitzel an feiner Rahmsauce

Kalbssteak an Morchelrahmsauce

& &
NI

,»Schlossli — Platte* Drei Filets mit drei verschiedenen Saucen

Entrecote double mit Sauce Béarnaise oder Pfefferrahmsauce
Rindsfiletsteak am Stiick gebraten, mit Sauce Béarnaise
Rosa gebratenes Roastbeef, Meerrettichrahmsauce oder Sauce Béarnaise

Rosa gebratenes Lammcarré mit Rotwein - Kriutersauce
Kalbshackbraten an Rahmsauce mit Bernecker Weinbrand QELS
Osso bucco ,,Cremolata®, im Ofen geschmort

Kalbshohriickenbraten, dazu Rahmsauce mit Bernecker Weinbrand

Piccata vom Ostschweizer Schwein mit Schinkenstreifen und Pilzen, Tomatensauce
Chicken pie “Claridge Style®, in der Cocotte gegart, mit knusprigem Teigdeckel
Pouletbrust im Kokosmantel ,,Madras®, Currysauce mit frischen Friichten

Gemiise und Beilagen

Gemiisegarnitur und eine Beilage sind inklusive

hausgemachter Kartoffelstock, Kartoffelgratin, Reis, Nudeln,

Quarkspitzli, Rheintaler Ribel-Maisschnitte mit Toggenburger Bergk'&ise%%"
2. Beilage ca. Fr. 3.50 supl.

Kindermenu
Teilen Sie uns die Wiinsche Ihrer Kinder mit. Wir sind gerne fiir sie da!

Vegetarisches Menu
Erkundigen Sie sich nach unserem aktuellen vegetarischen Angebot.

Gerne stellen wir Ihnen ein saisonales,

Fr.39.50
Fr.37.—
Fr.39.50
Fr.44.50
Fr.49.50

Fr.51.50

Fr.48.50
Fr.49.50
Fr.45.50

Fr.48.50
Fr.36.50
Fr.37.50

Fr.46.50

Fr.36.50
Fr.37.50
Fr.36.50

lOkaleS ° ,SChlﬁSSli - Menu‘ ¢ Zusammen. Beachten Sie unser aktuelles Angebot auf der Home page.

3 Génge Fr. 69.00; 4 Génge Fr. 79.00; S Géinge Fr. 89.00
Hauptgang mit Nachservice; Fr. 6.00 supl.

Teilen Sie uns Ihre Vorstellung und das Budget mit. Wir kochen auch gerne nach Themen,

z.B. Regionales Frischprodukte Menu, Saison-Menu, Fisch-Menu, Wild-Menu etc.

Unser Fleisch stammt aus folgenden Provenienzen:
Schwein CH, Kalb CH, Poulet CH, Rind CH-IRL, Lamm CH-AUS-NZ, Reh CH



Desserts

Charlotte russe mit Himbeermarksauce, Schlagrahm
Frischer Fruchtsalat
...mit Rahm
...mit Kirsch
Hausgemachtes Caramelkopfli mit Schlagrahm
,,Brennti — Créeme*‘ nach Grossmutterart
Rheintaler Ribelmaisdessert mit Erdbeersauce und Friichtegarnitur
Stissmostsorbet mit Rheintaler Apfellikor
Erdbeerenparfait mit Friichten garniert
Himbeergratin mit Vanilleglacé
Apfelgratin mit Gravensteiner Schnaps und Glacé
Siissmostcreme mit Apfelkrapfen und Glacé
Biberparfait mit Rotweinbirne und Gliihweinsauce
Panna cotta mit Apfel-Zimt-Ingwerkompott
Latte macchiato Eiskaffee auf Wunsch mit Grappa oder Kirsch

Tischbuffet ,,Schlossli‘ mit 3-5 Dessertvarianten
Tischbuffet mit 5-7 Dessertvarianten

Ab 25 Personen

Mehrstockige, Jubildumsglacétorte
mit Aufschrift und Kerzen nach Wunsch

Reichhaltige Kiseplatte mit Spezialititen aus der Ostschweiz
mit Niissen, ,,Bereweggen* und Friichten

Infrastruktur & Dienstleistungen bei Minimstkonsumation:
Raummiete halber Tag 215.—

Raummiete 430.—

Verlidngerung 200.—

Menukarten 2—

Fr.13.50

Fr.10.—

Fr.11.—

supl.  Fr. 3.50

QLS Fr. 8.50

QRS Fr.10.50
Q¥ Fr.  13.50

QS Fr.11.50

Fr.12.50

Fr.15.50

Fr.15.50

Fr. 14.50

Fr.14.50

QL Fr.12.50

Fr.11.50

Fr.18.50

Fr.23.50

ca. pro Pers. Fr.14.50

ab Fr. 90.--



Allgemeine Geschiiftsbedingungen fiir Bankette in den
Gaststuben zum Schlossli St. Gallen,

Anfahrtsweg und Parkmoglichkeiten

Beachten Sie diese auf unserer Home page.



